
Mittagstisch  
(Di - Fr)

Alle Gerichte werden mit einer Tagessuppe (außer den Eintöpfen) 
und 3 verschiedenen Beilagen serviert

19	 Ddeogbogki, 떡볶이 (a,e)	    						      6,50	
	 vegetarischer Reiskuchen mit einer süßlich scharfen Soße und Gemüse 

20	 Gemüseteigtaschen (5 Stk.), 야채만두 (a) 					    6,00	
	 gedämpft oder frittiert     	 		   

21	 Schweinefleischeteigtaschen (5 Stk.), 고기만두 (c,e)				    6,50  
	 gedämpft oder frittiert

22	 Hühnerfleischteigtaschen (5 Stk.), 닭고기만두 (c,e)				    6,50  
	 gedämpft oder frittiert

23	 Garnelenteigtaschen (5 Stk.), 새우만두 (b,c)					    6,90
	 gedämpft oder frittiert

27	 Kimchi Djon, 김치전 (b,d,j) 						      9,50
	 Kimchi Pfannkuchen 

28	 Hemul Padjon, 해물파전 (a,b,j)						      9,90
	 Meeresfrüchte Pfannkuchen

Wechselndes Mittagsmenü – 11,50€

Di Mi Do Fr

Hanmi 
Dak Donkas

한미 닭 돈까스

Hühnerfleisch 
Schnitzel mit einer 
hausgemachten 
koreanischen Soße
(a,j)

Hanmi Bulgogi

한미 불고기

Bulgogi auf Salat  
mit Rind- oder 
Schweinefleisch 
und Reis	
(a,e,i)

Bibimbab

비빔밥

Reis mit  
verschiedenem 
Gemüse und Ei (c) 
(Soße: a) 

  
 	   

  2,50

Djadjang Myun

짜장면

Nudeln mit einer  
Schwarzbohnen-
soße, Schweinefleisch  
und Gemüse (a,e)

Djambbong 짬뽕

Scharfer  
Meeresfrüchteeintopf 
mit Nudeln (a,b,d,e,j)

Extra Rind- oder 
Schweinefleisch
(a,e,i)

vegetarisch vegan scharf kann nicht scharf bzw. weniger scharf gekocht werden(   )

Allergene

a  Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse  |  b Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse 
|  c Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse  |  d Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse  |  e Sojabohnen und 
daraus gewonnene Erzeugnisse  |  f  Milch und daraus gewonnene Erzeugnisse (einschl. Laktose)  |  g	 Schalenfrüchte 
sowie daraus gewonnene Erzeugnisse  |  h  Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse  | i  Sesam und daraus 
gewonnene Erzeugnisse  |  j  Weichtiere und daraus gewonnene Erzeugnisse  |  k  Schwefeldioxide und Sulfite

Wir verarbeiten bei uns keine Erdnüsse



50	 Bek Ban 백반 (a,d,e,i) 						                    18,90  
	 Rind- oder Schweinefleischbulgogi  und  
	 ein Stück gebratener Fisch, 6 Beilagen	

51	 Kimchi Bokumbab 김치볶음밥 (b,d,j)					     12,50	
	 Gebratener Reis mit Kimchi und verschiedenem Gemüse 	

52	 So Bulgogi 소불고기 뚝배기 (a,e,i)						      12,50	
	 Marinierter Rumpsteakscheibeneintopf

53	 Djeyuk Bokum 제육볶음 (a,e,i)						      12,50
	 Scharf mariniertes Schweinefleisch und Reis  

54	 Odjingo Bab 오징어밥 (a,e,i,j)				    		  12,50
	 Tintenfisch mit Gemüse und Reis ( )

55	 Djabtsche Bab 잡채밥 (a,e,i)						      12,50
	 Glasnudeln mit Gemüse und Reis

56	 Kimchi Djige 김치찌개 (b,d,j)				    		  12,50
	 Kimchieintopf mit Schweinefleisch 

57	 Doendjang Djige 된장째개 (a,e)						      12,50
	 Misoeintopf mit Tofu und Schweinefleisch

58	 Yukge Djang 육개장 (a,e)							       12,50
	 Rindfleischeintopf mit Gemüse und Glasnudeln 

59 	 Kongnamul Gukbab  콩나물 국밥	  					     12,50	
	 Sojasprosseneintopf wahlweise mit Kimchi (b,d,e,j), 
	 getrocknetem Fisch (a,d,e) oder Austern (a,e,j) 

60 	 Bossot Yatsche Bab 버섯 야채밥 (a,e,i)					     12,50
	 Gebratene Pilze mit verschiedenem Gemüse und Reis  

61	 Djim Dak 찜닭 (a,e,i)							       12,50
	 Marinierte Hühnerschenkel (ohne �Knochen) mit Karotten, 
	 Kartoffeln �und Glasnudeln mit Reis

62	 Dak Dari Gui 닭다리 구이	(a,e,i)						      12,50
	 In einer Sojasoßenmarinade gegarte �Hühnerschenkel 
	 mit Salat und Reis

63 	 Han-Mi Yangnyum Chicken 한미 양념 치킨 (a,e,i)				    12,50	
	 Pikant gebackene Hühnerflügel mit eingelegtem Rettich und Reis ( )

64 	 Dak Gangjong 닭강정 (a,e,i)						      12,50
	 Gebackene Hühnerschenkelbällchen mit eingelegtem  
	 Rettich und Reis

vegetarisch vegan scharf kann nicht scharf bzw. weniger scharf gekocht werden(   )



¹ Koffeinhaltig | ² Chininhaltig | ³ mit Farbstoff | 4 Aspartam (Enthält Phenylalamin und Acesulfam)  
5 Mit Phosphat | 6 Mit Antioxidationsmittel | 7 Säureregulator Natriumcitrate | 8 Kohlensäure | 9 Aroma 

11 Verdickungsmittel Xanthan | 12 Enthält eine Phenylalaninquelle

Selters Classic 8 / Naturell					     0.25 L		  3,00€  
Selters Classic 8 / Naturell					     0.75 L		  7,50€

Pepsi / Schwip Schwap Orange ³ / 7 UP / Pepsi Light 1,3,8 	 0.2 L		  3,00€  
Bionade Holunder / Kräuter / Litschi / Orange Ingwer 8		  0.33 L		  3,50€
Richard Sun Pomegranate, Blueberry, Peach			  0.33 L		  3,50€  
Schweppes Ginger Ale / Bitter Lemon / Tonic Water 8		  0.2 L		  3,50€ 
Klindworth Orangensaft / Apfelsaft / Bananennektar/		  0.2 L / 0.4 L	 3,50€ / 5,00€
Kirschnektar / Kiba / Mangosaft / Maracujasaft	 					   
	 als Schorle 8						      0.2 L / 0.4 L	 3,00€ / 4,50€
Litschisaft							       0.2 L / 0.4 L	 3,30€ / 5,00€ 
	 als Schorle 8						      0.2 L / 0.4 L	 3,00€ / 4,50€
Aloe Saft							       0.2 L / 0.4 L	 3,90€ / 5,50€  
Milkis 8								       0.2 L / 0.4 L	 3,90€ / 5,50€

Radeberger 8							       0.33 L		  3,90€  
Schöfferhöfer 8						      0.5 L		  5,00€
Schöfferhöfer Alkoholfreies 8					    0.5 L		  5,00€  
Jever Fun 8							       0.33 L		  3,90€
Vitamalz 8							       0.33 L		  3,50€  

Kaffee ¹					     				    3,00€
Cappuccino					     				    3,90€ 
Latte Macchiato ¹				    				    3,90€
Espresso ¹					     				    2,90€ 
Doppelter Espresso ¹				    				    3,50€ 
Espresso Macchiato ¹					     			   3,00€
Iced Coffee					     				    3,90€

Grüntee ¹					     				    3,50€
Bio Ingwer-Zitrone Grüntee ¹		  					     3,50€ 
Jasmin Tee ¹				    					     3,50€
Dunguletee (Salomon Wurzeltee)			   			   3,50€ 
Hyunmi Nokcha ¹ (Grüntee mit geröstetem Reis)                     			   3,50€
Insamcha (Ginsengtee) 							       3,50€
Sudjongoa (kalter süßer Ingwer-Zimttee)     					     2,50€
Nokcha Latte (Grüntee Latte)							       4,50€
Frischer Ingwertee            							       4,00€
Saenggangcha (Ingwertee)  							       3,50€
Yudjacha (Zitronentee)     							       3,50€
Dechucha (Datteltee) 								        3,50€
Saenggang Dechucha (Ingwer - Datteltee)      					     3,50€ 
Insam Dechucha (Ginseng - Datteltee) 						      4,00€
Yudja Ade (kaltes Zitronen Erfrischungsgetränk) 8		  0.3 L		  4,50€

Getränke




